Brownie a la banane

Ingrédients : (pour 2 gateaux)

- 4 Bananes

- 4 oceufs

- 100g de purée d’amande

- 500g de chocolat noir

- 200g de farine

- 1 sachet de levure chimique
- 150g de noix concassées

Préparation :

Dans un saladier, écraser les bananes. Ajouter les ceufs et la purée d’amande. Bien fouetter.
Ajouter le chocolat fondu et mélanger a nouveau.

Terminer par ajouter la farine, les noix et la levure chimique.

Placer la préparation dans un moule pas trop haut.

Enfourner a 180°C pour environ 20 min. La préparation ne doit pas accrocher lorsqu’on
enfonce la lame d’un couteau.



